46. Weinabend im Bischoff Club
PROVENCE

Eine kulinarische Weinreise durch die Provence
begleitet und moderiert von

Susanne Hornikel & Maximilian Forg

Liebe Gaste und Freunde,
am 24. Juni 2022 ab 18:30 nehmen wir Sie kulinarisch mit in den Stidosten Frankreichs.

Die Provence ladt Ubers gesamte Jahr durch ihr mildes, mediterranes Klima ein, um an duftenden
Lavendelfeldern, romantischen Weinbergen vorbei oder durch tiefe Schluchten zu wandern. Man spurt
uberall die Lebensfreude der Menschen einer Region, deren Delikatessen auf traditionellen Markten in
zauberhaft verwunschenen Stadten angeboten werden.

All das kennen unsere Importeure von Provence Wein aus jahrzehntelangen Besuchen und niemand
kann uns besser als sie an diesem Abend mit Leidenschaft und Freude dorthin entfiihren. Im Gepack
haben Sie wundervolle Weine von Winzern, die sie personlich kennen und Freunde nennen. Zusammen
haben wir uns flr 11 der herausragenden Gewachse entschieden und eine passende Speisenfolge
kreiert.

Wir hoffen unser Menl weckt bei Ihnen die eine oder andere Erinnerung an oder die Lust auf die
Provence!

Wir freuen uns mit Ihnen auf diesen Abend! |hr Markus Bischoff mit Team.

Bischoff Club-Restaurant, Markus Bischoff, Handwerkstrasse 15, 70565 Stuttgart, 0711-7861-2795



MENU

Charentais-Melone mit Sardine — Oliventapenade Profiterol - Lammfleischbéllchen mit Harissa
2020 Figuiére Rosé Atmosphére Extra Brut BIO

b

,oalade nigoise” -Thunfisch — Bohnchen -Tomaten - Wachteleier - Krautersalat
2021 Chateau La Coste Rosé BIO & 2021 Chateau Val Joanis Cuvée Joséphine Rosé

b

,Bouillabaisse“ - Fischerkorb — Rouille-Espuma — Croutons
2021 Clos Sainte Magdeleine AOC Cassis Rosé BIO & 2021 Chateau d'Estoublon Rosé BIO

b

JLes crevettes & Petite Friture’ - Fenchel - Artischocke - Salzzitrone
2020 Chateau La Coste Les Pentes Douces WeiR BIO & 2020 Chateau Fontvert Mourre Blanc BIO

b

.jourtons” - Schwein - Truffel - Sellerie - Lorbeer - Feigen
2019 Domaine de Fontenille Cuvée Alphonse Rot BIO

b

,Cote de baeuf’ vom Grill - Ratatouille - Gratin — Rotweinschalottensofie
2016 Chéateau La Coste Grand Vin Rouge BIO

b

,Mille feuille au chocolat” - Ziegenkase - Brombeer Chutney — Salzkaramell
2017 Chéateau Roubine Inspire Rot BIO

c 2

,Péche de vigne“ - Lavendel Honigcreme - Mandeln - Sablés - Sorbet
Chateau de Clapier Muscatine de Clapier Rosé

b

Fingerfood, 7 Gange, 11 Weine, Wasser & Kaffee 198,- € p. P.
Mit Eingang Ihrer Reservierung und Platzbestitigung erwarten wir lhre Uberweisung — damit sind Ihre Plitze sicher gebucht.

restaurant@bischoff-club.de, BW Bank Stuttgart, DE 15 6005 0101 0001 0233 30




